
ENTRANTES | STARTERS

Gambas blancas a la parrilla con sal marina 20
Grilled white prawns with sea salt 

Salmorejo con huevo y pan de aceite 10
Salmorejo with egg and olive oil bread 

Ensalada verde con vinagreta de yogur griego y cilantro 11
Green salad with greek yogurt and cilantro vinaigrette 

Ensalada de perdiz en escabeche y granada 13
Partridge salad with pickled marinade and pomegranate 

Ensalada tabulé de quinoa 15
Quinoa tabbouleh salad 

Gazpacho de temporada  12
Seasonal Gazpacho

Verduritas de la huerta salteadas 12
Sauteed garden vegetables



PASTAS Y ARROCES | PASTA & RICE

Rigatonis con ragú de cordero 14
Rigatonis with lamb ragout

Raviolacci de 6 quesos, nueces y frutas secas 14
Raviolacci with 6 cheeses, nuts, and dried fruits 

Arroz a banda meloso con calamar 22
Creamy ‘A banda’ rice with squid 

Arroz meloso de cerdo y champiñones 20
Creamy rice with pork and mushrooms 

Arroz de verduras 18
Vegetable rice 



PESCADOS Y CARNES | FISH AND MEAT*

Pescado del día a la plancha  26
Grilled fish of the day 

Bacalao frito con su ajada 24
Fried cod with garlic sauce

Hamburguesa de ternera con queso cheddar 18
Beef burger with cheddar cheese

Picantón asado a las hierbas de provenza 20
Roasted pigeon with provençal herbs 

Secreto ibérico al horno de leña 25
Wood-fired Iberian secreto 

Solomillo de ternera 28
Beef tenderloin  

GUARNICIONES A ESCOGER | CHOICE OF SIDE:
Alubias blancas salteadas, Verduras salteadas, Patatas fritas caseras o Pimientos del padrón. 
Sautéed white beans, sautéed vegetables, homemade French fries, or Padrón peppers.



POSTRES | DESSERTS

Tiramisú el Cortijo 8
El Cortijo tiramisú 

Tarta cremosa de chocolate 8
Creamy chocolate cake

Piña, toffee y mango 8
Pineapple, toffee, and mango 

Fruta variada 8
Variety of fresh fruit 

Helados variados con chantilly 6
Assorted ice creams with chantilly cream 

Precios con IVA incluido. Servicio de pan y agua 3€ por persona.
Prices include VAT. Bread and water service 3€ per person.


