
M E N Ú  C Ó C T E L



APERITIVOS FRÍOS

Panipuri de tocino ibérico y triple R
Manzana, foie, esturión y pan de especies

Tartar de salchichón ibérico de bellota
Salmorejo y sus sacramentos

Gazpacho de fresas de Huelva y requesón de Loja
Ajo blanco, uvas y sardinas

Dados picantes de atún rojo de la almadraba de Cádiz
Remojón granadino

Brochetas de quisquillas al ajillo
Steak tartar de trucha

APERITIVOS CALIENTES

Cartucho de pescado en adobo
Croquetas de jamón y su tocino

Espetos de sardinas
Aguacate en tempura, huevas de trucha y ponzu

Salmonete curado y soasado con vinagreta de tomate
Pita de cordero moruno

Mollete de rabo de vaca guisado
Pulpo a la brasa, su jugo encebollado y setas

Morrillo de atún tempura y ensalada de brotes al rábano picante
Crema de berenjena, piñones tostados y aire de miel y manzanilla

POSTRE

Mousse de chocolate y crumble de brownie
Tartaleta de frambuesa y crema de vainilla

Pionono de Finca la Bobadilla
Torrija con miel caña

Crema de vainilla quemada
Fresas con nata y almendras garrapiñadas

Coctel de frutas con coulis rojo

Incluye:
Estación de panes y aceite de oliva.

Agua, refrescos, cerveza y café.

M E N Ú  C Ó C T E L



F I N G E R  C O C K TA I L  I
70€ |  90 MINUTOS

Oferta gastronómica:
3 aperitivos fríos a elegir

3 aperitivos calientes a elegir
2 postres a elegir

F I N G E R  C O C K TA I L  I I
90€ |  90 MINUTOS

Oferta gastronómica:
4 aperitivos fríos a elegir

4 aperitivos calientes a elegir
3 postres a elegir

Observaciones:
10% IVA incluido.

Menús válidos para un mínimo de 25 personas.

M E N Ú  C Ó C T E L



BODEGA ESTÁNDAR
(Incluida en el precio)

CAVA

Juvé & Camps Essential Púrpura 

BL ANCO

Finca Serena Blanco  |  V.T. Mallorca  |  Callet
Fenomenal  |  D.O. Rueda  |  Verdejo 

TINTO 

La Locomotora | D.O.Ca. Rioja | Tempranillo
Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino

BODEGA LOCAL
(Incluida en el precio)

BL ANCO

Diez Días de Marzo  |  D.O. Granada  |  Jaén Blanca  

TINTO 

Paraje de Mincal  |  D.O. Granada  |  Tempranillo

BODEGA PREMIUM
(suplemento 45€) 

CHAMPAGNE

Laurent-Perrier La Cuvée

BL ANCO

Jardín de Lucía  |  D.O. Rías Baixas  |  Albariño
Marqués de Riscal  |  D.O. Rueda  |  Sauvignon Blanc

TINTO

Conde De San Cristobal | D.O. Ribera Del Duero | Tempranillo
Marqués de Murrieta  |  D.O.Ca Rioja  |  Reserva

O P C I O N E S  D E  B O D E G A



C O N TA C T O  Y  R E S E RVA S

Finca la Bobadilla
groups@fincalabobadilla.com

Carretera Salinas-Villanueva de Tapia, A-333, Km. 65, 5, 29315, Málaga
+34 95 832 18 61

 
@finca_labobadlla 

fincalabobadilla.com


