
A R R O C E S  A  L A  L U Z  D E  L A  L U N A

65€
Precio por persona.

Niños menores de 12 años – 45 €

(GF) Gluten Free   |   (VG) Vegetariano   |   (V) Vegano 
Tenemos a su disposición el detalle de nuestra propuesta gastronómica del día en la que indicamos los alérgenos correspondientes a cada elaboración.

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Sopa fría de melón con aroma de vino de jerez y sus guarniciones
Ensalada de tomate asado de ramallet, colifl or y avellanas

Nuestra ensalada César
  Escalibada de verduras asadas

A R R O C E S  A  E S C O G E R

Arroz de verduras (GF | V)

Arroz de pollo y tirabeques (GF)

Arroz pescados y mariscos (GF)

P O S T R E S  A  E S C O G E R

Ensalada de frutas de temporada (V)

Tarta de limón con aroma de romero 
Selección de quesos artesanos con sus guarniciones (GF | VG)



R I C E S  A T  M O O N  L I G H T

65 €
Price per person

Children under 12 years old – 45 €

(GF) Gluten Free   |   (VG) Vegetarian   |   (V) Vegan
We have at your disposal the detail of our gastronomic proposal of the day in which we indicate the allergens corresponding to each preparation.

S T A R T E R S  T O  S H A R E

Cold melon soup with a hint of sherry wine and its garnishes
Roasted Ramallet tomato salad with caulifl ower and hazelnuts

Our Cesar salad
Roasted vegetables

R I C E S  T O  C H O O S E

Rice with vegetables (GF | V)

Rice with chicken and peas (GF)

Rice with fi sh and seafood  (GF)

D E S S E R T S  T O  C H O O S E

Seasonal fruit salad (V)

Lemon pie with rosemary aroma
Selection of artisan cheeses with their accompaniments (GF | VG)


